
	
   	
  

	
  

cocktail	
  food	
  menu	
  

Serves	
  8	
  people	
  per	
  platter	
  
	
  
	
  

$3.00	
  each	
  piece	
  
	
  

Mini	
  roast	
  beef	
  and	
  gravy	
  rolls	
  
Mini	
  hot	
  dogs	
  with	
  caramelized	
  onions	
  and	
  dijonaise	
  	
  

	
  

$30	
  platter	
  	
  
	
  

sicilian	
  olives,	
  marinated	
  fetta	
  
moroccan	
  chicken	
  skewers	
  

thai	
  fish	
  cakes	
  with	
  dipping	
  sauce	
  
dolmates	
  –	
  marinated	
  rice	
  wrapped	
  in	
  vines	
  leaves)	
  

chefs	
  selection	
  homemade	
  dip	
  with	
  toasted	
  turkish	
  bread	
  
	
  
	
  

$40	
  platter	
  
	
  

risotto	
  with	
  local	
  fish	
  served	
  on	
  chinese	
  spoons	
  
grilled	
  chorizo	
  with	
  lemon	
  wedge	
  
sicilian	
  olives,	
  marinated	
  feta	
  

chilled	
  smoked	
  salmon	
  on	
  melba	
  toast	
  
grilled	
  spiced	
  prawns	
  

mini	
  meatballs	
  with	
  dipping	
  sauce	
  



	
  

	
  
	
  

	
  

cocktail	
  food	
  menu	
  

Serves	
  8	
  people	
  per	
  platter	
  
	
  
	
  

$50	
  platter	
  
	
  

fresh	
  natural	
  oysters	
  
arancini	
  balls	
  

asparagus	
  spears	
  wrapped	
  in	
  premium	
  prosciutto	
  
grilled	
  chorizo	
  with	
  lemon	
  wedge	
  

marinated	
  chilled	
  prawns	
  
mini	
  crab	
  cakes	
  with	
  dipping	
  sauce	
  

	
  
	
  

$60	
  platter	
  
	
  

Fresh	
  natural	
  oysters	
  
salmon	
  sashimi,	
  wasabi,	
  soy	
  sake	
  

scallops	
  baked	
  in	
  parmesan	
  and	
  champagne	
  
caramelized	
  duck	
  breast	
  with	
  salsa	
  

marinated	
  octopus	
  
tempura	
  prawns	
  with	
  dipping	
  sauce	
  

potato	
  and	
  crab	
  meat	
  rosties	
  
sicilian	
  olives,	
  marinated	
  fetta	
  


